Gateau avec les blancs !!

Fait avec mesures approximatives

200 g de farine

150 g de sucre + vanille

150 g ou plus de beurre

1 cuiller a café de levure

8 blancs d'oeufs ( qui restent) + sel

Mélanger farine ,levure, sucre, beurre .

Ajouter les blancs montés en neige avec une pincée de sel.

Cuire a 180° jusqu'a ce que le gateau soit doré clair .

Le laisser refroidir . Le fendre en deux . Napper une partie de confiture, refermer .



